
 

 

1 Runner/In (m/w/d) 
IHRE AUFGABEN  

 Getränke- und Speiseservice am Tisch  
 Vorbereitungs- und Reinigungsarbeiten (Besteck polieren, Tische sauber halten) 
 Mitarbeit und Tätigkeiten im Service 
 Einhaltung der Service- und Hygienestandards  

SIE BRINGEN MIT  

 Freude am Umgang mit Menschen und die Bereitschaft, etwas Neues zu lernen 
 Selbstständiges, verantwortungsbewusstes und teamorientiertes Arbeiten 
 Gastronomieerfahrung von Vorteil aber nicht zwingend notwendig  
 Motivierte Quereinsteiger sind herzlich willkommen 
 Bereitschaft zum Schichtdienst, Wochenendarbeit und Überstunden 
 Begeisterungsfähigkeit, Verantwortungsbewusstsein, Selbständiges Arbeiten und Teamgeist 
 Genauigkeit ist Ihnen wichtig 
 Gepflegtes Erscheinungsbild und sehr gute Umgangsformen mit perfekten Deutschkenntnissen 
 Eigener PKW zur Erreichung der Arbeitsstelle und wegen der Arbeitszeiten am Wochenende und 

Feiertagen von Vorteil 

WIR BIETEN  

 Festanstellung auf Vollzeitbasis und Teilzeitbasis (bei Vollzeit 40 Wochenstunden) 
 Eine auf langjährige Zusammenarbeit ausgelegte Position in einem von einer bekannten 

Unternehmerfamilie geführten ganzjährigem Betrieb 
 Ein familiäres Betriebsklima  
 Eine wertschätzende Teamkultur 
 Umfassende Einschulung, Unterstützung in der Einarbeitungszeit und regelmäßige Trainings 
 Mitarbeit in einem Team, in dem es Spaß macht zu arbeiten und in dem Sie sich wohl fühlen werden 

Über UNS 

Wir sind ein von einer bekannten Unternehmerfamilie geführter Betrieb, der Steaks auf „Schweizer Art“ 
anbietet. Alle US-Beef, Argentinischen Beef und Grilled Specials werden auf dem Original Schweizer 
Steakhouse-Brett serviert. Dank des einzigartigen 220 °C heißen Steins entscheidet der Kunde selbst, 
welchen Garpunkt sein Steak haben soll. Fertig grillen, nach individuellem Geschmack. Dazu gibt es 
hausgemachte Soßen und extra breit geschnittene House Fries so viel man mag. Selbstverständlich gibt es 
auch köstliche Suppen, Salate und Desserts. Das alles in gediegenem Ambiente, umgeben von wunderbaren 
Oldtimern. 
Im neuen Oldtimermuseum zeigen sich die hochkarätigen Klassiker von ihren glänzendsten Seiten. 
Extravagante Unikate und ästhetische Technik harmonieren in einzigartiger Weise. 

KONTAKT 

Haben wir Ihr Interesse geweckt? Dann senden Sie uns bitte Ihre vollständigen und aussagekräftigen 
Bewerbungsunterlagen inkl. Foto an folgende Emailadresse. Bitte beachten Sie, dass nur vollständige 
Bewerbungen berücksichtigt werden können. 

job@route66-wienerneustadt.at 

BEZAHLUNG: 

Laut Kollektivvertrag, Ausbildung & Erfahrung € 1.910,-  
Bei entsprechender Qualifikation besteht die Bereitschaft zur Überzahlung. 


